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Zutaten
Weizenmehl* Type 550 (88 %), Salz (5 %), Palmfett*, 
Hefe, Gerstenmalzextrakt*, Brezellauge 
(Natriumhydroxid) 
* Kontrolliert biologischer Anbau

Große Brezel 200 g
Der Klassiker zu jeder geselligen Runde – denn 
die Großen Brezeln von HUOBER stillen als 
Zwischen mahlzeit auch mal den größeren Appetit.

Übrigens: mit ihr fing alles an – Bäckermeister 
und Firmengründer Emil Huober wollte Brezeln 
backen, die das Frische und Schmackhafte seiner 
frischgebackenen Brezeln für lange Zeit bewah-
ren. Auch sollte das Beliebteste seiner Bäcker-
brezeln, die knusprigen Ärmchen, als Maßstab für 
die ganze Brezel gelten.

Schlank und schlicht, nach den handwerklichen 
Rezepturen von Emil Huober werden Brezeln 
auch heute in der „Ersten Württembergischen 
Brezel fabrik, Erdmannhausen“ gebacken. 

„Immer knusprig, immer frisch!“ hieß es zu Emil 
Huobers Zeiten – täglich erneuern die HUOBER-
Bäcker mit Können und Sorgfalt dieses Qualitäts-
versprechen des Firmengründers und produzie-
ren Große Brezeln für viele Anlässe und für jedes 
Snacksortiment.

Bewusst biologisch
Seit über 20 Jahren backen wir ausschließlich mit Zutaten 
aus kontrolliert biologischer Landwirtschaft – als einziger 
Hersteller im LEH. Mitverantwortlich für den Landbau 
und aus Respekt vor den Lebensgesetzen, 
auf die unsere Gebäcke gründen, sind wir 
verlässlicher Partner der ökologischen 
Erneuerung in der Landwirtschaft und der 
Ernährungskultur.
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Art.-Nr. 1059 Art.-Nr. 1052 Art.-Nr. 9205

HUOBER 
Große Brezel 200g
EAN Code Einzelpackung

Sortenreiner Regalkarton

¼-Chep Display ¼-Chep Mischdisplay

DE-ÖKO-001

Art. 
Nr. Gebindeart Gebindeinhalt VKE/ 

Palette
Gebinde/
Palette

Gebinde/
Lage

Lagen/
Palette GTIN-Code

1059 Umkarton 10 q Große Brezel 200 g 480 48 8 6 4000381010595

1052 1/4-Chep Display 60 q Große Brezel 200 g 240 4 – – 4000381010526

9205 1/4-Chep Mischdisplay 64 q Große Brezel 200 g 
24 q Bierstengel 125 g

352 4 – – 4000381092058

Ihre Platzierungsmöglichkeiten
für erfolgreiche Abverkäufe:


